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ASINISTRA, COCKTAIL
IN UNO DEILOCALI
SUINAVIGLI DI MILANO

di EMANUELE COEN

giovanissimi, trai 17 e i 20
anni, preferiscono i cocktail
alcolici rispetto a birra, vino
e spumanti. Ma, numeri alla
mano, sembrano aver imparato
a bere con moderazione. E in
compagnia. Questo l'identikit
disegnato dalla ricerca / giovani,
il consuma di bevande alcoliche
e lo stile mediterraneo, realiz-
zata da Nielsen per Federvini, la
Federazione degli industriali
del settore enclogico.

La ricerca, condotta su un
campione di novemila famiglie
(e oltre 25 mila persone) mette
a fuoco il modello di consumo
di bevande alcoliche da parte
degli italiani. Che per i piti gio-
vani, appunto, e legato al con-
sumo «sociale», nei pub, nei
bar e nelle discoteche (supe-

sequiti da birra (18 per cento),

| GIOVANI BEVONO IN COMPAGNIA:
PIU COCKTAILEMENOVINO

SECONDO UNA RICERCA NIELSEN PER FEDERVINI IL CONSUMO DEGLI UNDER 20 AVVIENE
SOPRATTUTTO NEI PUB E IN DISCOTECA. MA, NEL COMPLESSO, E INCOSTANTE CALO

vino (14 per cento) e spumanti-
champagne (8 per cento).

Il primo bicchiere? In media
a 15 anni, quasi sempre legato
a un‘occasione speciale e a
contesti tradizionali e control-
lati (il 36 per cento per una ri-
correnza, il 22 per cento in una

no, e meglio: il consumo pro ca-

riore a quello al ristorante 0 in  festa in casa, il 14 per centoa ~ COCKTAIL BIRRA VINO

casa), il che spiega come le be-  casa con genitori o parenti), ALCOLICI CHAMPAGNE
vande pit consumate siano i In generale, rispetto al pas-

cocktail alcolici (21 per cento),  sato, nel Belpaese si beve me- A <O CIAL > EIN CEi

SPUMANT]

I DATIDEL CONSUMO DI ALCOLICI SERIFERISCONO Al GIOVANI
ITALIANI TRA 117 E 120 ANNL FONTE: NIELSEN PER FEDERVINI

Ce ne parlava con entusiasmo Luigi Veronelli, piii di vent'anni fa.

Grazie a un altro Luigi, Viola, & ancora possibile degustare ed esaltare le virti
del Mascato passite di Saracena, nel Parco nazionale del Pollino: vino piil unico
che raro, quasi dimenticato, quasi scomparso. Salvato da Viola, per 35 anni
maestro elementare, deciso a ridar vita a un prodotto di secolare tradizione.
Con l'aiuto della moglie Margherita e dei figli Roberto, Claudio e Alessandro,
ha riorganizzato un vecchio e piccolo vigneto. C'é 'uva Moscatello di Saracena,
carismatica nel risultato finale, ma ci sono anche Guarnaccia e Malvasia,

il cui mosto viene bollito. I grappoli di Moscatello sono fatti appassire

fino a dicembre «impiccandoli» come col Torcolato. L'uva & poi spremuta
amano e il mosto-miele aggiunto a quello delle altre due varieta, rinnescando
la fermentazione. Il vino riposa fino ail'inizio dell'estate sequente, quand‘a

4i PAOLA MURA
NEL BICCHIERE

SINASCONDE
UNARARITA

i
‘ MOSCATODI SARAgg%g imbottigliato. Colore oro-ambra luminoso, ha un bouquet d'intensita
CANTINE VIOLA che stordisce (bergamotto, fichi secchi, albicocche mature, cotogne) e sapore
SARACENA di assoluta ricchezza e spiccata personalita. A Torino da Gallo, a Roma
(COSENZA) da Trimani, la bottiglia da 50 centilitri sui 39-42 euro.
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CAMORRA

VACANZE
IN VERSILIA

BIOGRAFIE
VITAE OPERE
DEL VERQ
SCARFACE

DEPARDIEU: SA
STRAUSS-KAH

A PASSATO ANNIRITRAENDO | /5 T [ €1/ 0E D EUROPA. PERCHE NON SIP
NMONDO IN CUII PIU VECCHI SONO GLI UNICI CHE SANNO PARLARE AIPIUGI

di MARCO CICALA e PIERO MELATI con i commenti di CARLO PETRINI e GIOVANN
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